


 

Hausgemacht, frisch und mit Liebe für Dich zubereitet. 

Schalte ab, lass Dich von Christian - unserem Küchenchef und seinem Team 
überraschen und verwöhnen.  

 

Du planst Dein Familienfest, Deine Firmenfeier oder einen entspannten Abend mit 
Freunden? 

Sprich uns an!  
Gerne gestalten wir mit Dir ein individuelles Menü - passend zu Deinem Anlass. 

 

 

 

 

TATAR VOM SCHWEIZER LIMOUSIN - RIND  
überbackenes Markbein & Briochetoast   26.00 

als Hauptgang   38.00 

GRATINIERTER ZIEGEN KÄSE  
Feigencreme, Birnenkonfit & Kräutersalat   18.00 

TOPINAMBUR SUPPE  
geröstete Mandeln   12.00 

RINDERKRAFTBRÜHE  
Flädle & Gemüsewürfel   14.00 

GEMISCHTER BLATT SALAT  
Gemüse der Saison & wahlweise mit italienischem oder Parmesan-Dressing   12.00 

 

NÜSSLI SALAT  
gehacktes Ei, Speck-Croûtons & Parmesan-Dressing   14.00 



 

FRÄNKISCHE HANDGESCHABTE KÄSESPÄTZLE  
Röstzwiebeln & Gartenkräuter   24.00 

 

RAVIOLONE GORGONZOLA E NOCI  
Gorgonzola, Baumnuss & Birnenkompott   28.00 

 

LACHSFILET  
Spinat, Reis & Weissweinschaum   42.00 

 

GRÜNES THAI - STYLE CURRY  
Pfannengemüse, Basmatireis & wahlweise 

Falafel   28.00  |  Crevetten   36.00  |  Entenbrust   39.00  

 

 

 

CORDON BLEU VOM SCHWEIN  
Appenzeller, Mostbröckli, glasierte Rüebli & Pommes Frites   38.00 

 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL  
vom Kalb, Preiselbeeren & Bratkartoffeln   44.00 

 

BARBERIE  ENTENBRUST  
Rotkohl, Kartoffel-Gnocchi & Orangenjus   39.00 

 

OSSOBUC O  À  LA MILANESE  
vom Kalb, tomatisiertes Wurzelgemüse & Polenta   42.00 

 

ZWIEBELROSTBRATEN  
Rinds-Entrecôte, Schmelzzwiebeln, Rahmwirz & Pommes Rissolées   48.00 

 

FILET VOM SCHWEIZER LIMOUSIN - RIND  
glasierte Rüebli, Kartoffel-Gnocchi & Portweinjus   63.00 

 
 



 

APFELSTRUDEL  
Vanille-Glace & Rahm   12.00 

 
MANDARINENCREME  
Biscoff-Crumble & Rahm   9.00 

 

SCHOGGI - LAVACAKE  
Vanille-Glace & Früchtekompott   14.00 

 

AFFOGAT O  
Vanille-Glace & Espresso   8.50 

 

GLACÉ & SORBET  
Unser Service-Team berät dich gerne   je Kugel 4.00  

 
 

 

 

ZÜRIOBERLAND - KÄSEAUSWAHL  
von der Käserei Camenzind | mit Früchtebrot & Marmelade   18.00 

 
 
Herkunft & Deklaration unserer Lebensmittel :  
 
Rind, Kalb, Schwein: Metzgerei Buffoni, Illnau | Schweiz 

Ente: Frankreich 

Crevetten: Vietnam   

Lachs: Norwegen 

Käse: Käserei Camenzind, Fehraltorf | Schweiz 

Parmesan: Italien 
 

 

 
Bi tte wende dich für Info rmationen zu Allergenen etc .  an unser Team!  
All unsere Prei se verstehen sich in CHF inklusive 8 . 1% MwSt .  


