i B ) . _‘___._/ o
B Y N e Y #4
Bl AR 1A N O
LR R s D ERAR
LR BETERM e L I

- Cisg e CANKS " AR

DEIN RESTAURANT



HERZLICH WILLKOMMEN IM LEO

Hausgemacht, frisch und mit Liebe fiir Dich zubereitet.

Schalte ab, lass Dich von Christian - unserem Kiichenchef und seinem Team
tiberraschen und verwséhnen.

Du planst Dein Familienfest, Deine Firmenfeier oder einen entspannten Abend mit
Freunden?

Sprich uns an!
Gerne gestalten wir mit Dir ein individuelles Menii - passend zu Deinem Anlass.

VORSPEISEN

TATAR VOM SCHWEIZER LIMOUSIN-RIND
Eigelbcréme, Belper Knolle, Café de Paris & Brioche-Toast 26.00

als Hauptgang 38.00

GRATINIERTER ZIEGENKASE
Rucola, Apn'kosen & kandierte Niisse 18.00

GAZPACHO
Minze & Zitronensl 12.00

zusdtzlich mit gebrafenen Crevetten +6.00

GEMISCHTER BLATTSALAT

Gemtiise der Saison & wahlweise mit italienischem oder Parmesan-Dressing 12.00

BURRATINA
bunter Tomaten-Rucola-Salat, Basilikumpesto & gersstete Kerne 18.00



HAUPTGANGE

WURSCHT-CHAAS-SZENARIO
Cervelat, Gruyére, Radiesli & Salatbouquet 24.00

als Vorspeise 17.00

PARMIGIANA DI MELANZANE
Caponata, Parmesanspdhne & Focaccia  26.00

KURZ GEBRATENER THUNFISCH
Pak Choi, Aioli, Sesam & Wasabi-Fregola Sarda  42.00

MUNCHNER SCHNITZEL
vom Schwein, Senfpanade & Kartoffel-Gurken-Salat  34.00

CORDON BLEU VOM SCHWEIN
Appenzeller, Mostbréckli, Brokkoli & Pommes Frites  38.00

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
vom Kalb, Preiselbeeren & Kartoffel-Gurken-Salat 492.00

LAMMHUFTSTEAK
Caponata, Chimichurri & Fregola Sarda 48.00

KALBSBRATEN «ZURCHER ART»
mit Champignon-Rahmsosse & Réstitalern  44.00

ENTRECOTE VOM SCHWEIZER LIMOUSIN-RIND
Caponata, Café de Paris & Rostkartoffeln  48.00

SOMMERLICHER CEASAR SALAD

Lattichsalat wahlweise mit:
Pouletbrust, Speckwrirfel, Parmesandressing & Focaccia  29.00
Egliknusperli, Aioli, Parmesandressing & Focaccia 29.00
Crevetten, Mango, Parmesandressing & Focaccia  34.00

Entrecéte vom Schweizer Limousin-Rind, Café de Paris & Focaccia 44.00



DESSERT

CREME BRULEE
Kompott & Sorbet von Mango 14.00

RAFFAELO IM GLAS
Kokos-Glacé weisse Schokolade, Pfirsich & Batida de Coco 14.00

LIMETTEN-PANNA COTTA
Himbeerpiiree & Pistazien 900

DIE SCHWARZWALDERIN
Schoggi-Lavakuchen, Vanille-Glacé mit beschwipsten Kirschen & Rahm 14.00

AFFOGATO
Vanille-Glacé & Espresso  8.50

LEOCELLO
Zitronensorbet & Limoncello 12.00

GLACE & SORBET
Vanille, Schoggi, Karamell, Himbeere, Zitrone, Mango, Kokos je Kugel 4.00

Herkunft & Deklaration unserer Lebensmittel.

Rind, Schwein, Kalb, Wurstwaren: Metzgerei Buffoni, lllnau | Schvweiz
Poulet: TopCC/ Transgourmet | Schweiz

Thunfisch: Pazifik  Crevetten: Vietnam Egli: Binnenfischerei | Deutschland
Kase: Schweiz ~Parmesan: [talien

Gemiise: Tenti | Schweiz

Brot: Backerei Réssler, Neftenbach | Schweiz

Bitte wende dich fir Informationen zu Allergenen etc. an unser Team!
All unsere Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% MwSt,



